
Welchen Wein aber reicht man zu welchem Gericht? Oder umgekehrt, welche Köstlichkeit passt am besten 

zum Bouquet eines Chardonnay oder Pinot Noir? Mit seinem Chef-Sommelier beantwortet der Sternekoch 

endlich diese essentiellen Fragen. Gemeinsam stellen sie auf über 250 Seiten mit zahlreichen Farbfotos 

anschaulich die Primäraromen von fast 50 Weinen vor und kombinieren sie mit den aktuellen kulinarischen 

Kreationen seiner Küche. Überraschende und zugleich perfekte Menüs à la Steinheuer! 

Der Name Steinheuer ist geradezu ein Synonym für meisterhaftes kulinarisches Handwerk. Seit Jahrzehnten 

zählt Hans Stefan Steinheuer nicht nur zu den besten Köchen Deutschlands, auch der Weinkeller seines 

Restaurants „Zur Alten Post“ an der Ahr ist geradezu legendär. Denn was wäre ein sensationelles Menü ohne 

den richtigen Tropfen dazu? 

Ich möchte Dinge zusammenbringen, 
die für einander geschaffen sind, keine 
Gegensätze inszenieren. 
Hans Stefan Steinheuer

Harmonie der Aromen von Hans Stefan Steinheuer

Hans Stefan Steinheuer läuft keinem Trend nach. Er folgt immer nur seinem eigenen Stil. Und dabei setzt er 

ganz klar regionale Akzente – Gemüse aus dem Vorgebirge, Obst aus dem Umland, Wild aus der nahege-

legenen Eifel. Nur wenn es manche Zutat nicht in der Nachbarschaft gibt, überschreitet der bodenständige 

Ahrtaler die heimatlichen Grenzen. 

Jetzt bestellen

Eifler Ochsenfilet mit SardinenMerlot Garnacha „Rosado“
Gegrillte Rotbarbe mit 
Thunfisch-Gemüse-Schnitte



256 Seiten, Format 28 × 29 cm, 
gebunden mit Schutzumschlag € 49,90 (D)
ISBN  978-3-937963-79-2, Tre Torri Verlag

Steinheuer – Harmonie der Aromen

Steinheuers Restaurant im Hotel Zur Alten Post 
Landskroner Straße 110 · 53474 Bad Neuenahr-Ahrweiler
info@steinheuers.de · Telefon 02641-94860 · Fax 02641-948610

Bestellung per Fax 02641-948610
oder über www.steinheuers.de

Bestellung

Exemplare à 49,90 € (zzgl. Porto u. Verpackung, ab 3 Exemplare frei)

Original verpackt

Handsigniert von Hans Stefan Steinheuer (auf Wunsch auch mit individuellem Text)

Bezahlung

Rechnung

Lastschrift

Bankverbindung (bei Lastschriftverfahren angeben)

Kreditinstitut

Kontonummer

Bankleitzahl

Liefer- und Rechnungsadresse (bitte ausfüllen)

Name, Vorname

Firma

Fon/Fax

Straße, Hausnr.

PLZ,Ort

Email

Datum, Unterschrift

Bestell-Adresse


