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Herbstmenu

Lachsschnitte mit Heppinger Tomaten und Basilikum Cous Cous
*

Pfifferling Pappardelle mit Kalbsbackchen

Warme oder Kalte Kartoffel-Lauch-Suppe mit Krabben

*

Eifler Rehmedaillons mit Pfefferkruste, Wirsing und Spatzle

*

Schokoladen Millefeuille mit Zwetschgen und Rotweineis

€ 62,-- ohne Backchen € 52,--
Poststubenmenu

Steinpilzsalat mit confierter Entenkeule

*

Consommé von Edelfischen mit Gemusen und Safran

*

Lammhaxe auf Peperonata mit Bratkartoffeln

*

Kardamommousse mit Weinbergpfirsich und Haselnusskrokantparfait

€ 52,--

3 Gange Menu

Gratinierter Ziegenkase mit Gemusetapenade und Ruccolasalat
*

Island Kabeljau mit Senfsauce, Mangold und Grenaillekartoffeln
*

Dessertvariation ,,Poststuben‘

€42,
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Vorspeisen
Gratinierter Ziegenkése mit Gemiusetapenade und Ruccolasalat 15
Rindertatar mit Wachtelei, Chips und Kapern 17
Prawns und Jakobsmuscheln mit Curry und Melone 17
Gebratene Kalbsblutwurst auf Linsensalat mit RGstzwiebeln 16
Suppen
Pfifferlingcreme 10
Hummercreme 12
Hauptgange
Island Kabeljau mit Senfsauce, Grenaille Kartoffeln und Mangold 32
Seeteufelmedaillon mit Gambas, Hummersauce, Lauch und
hausgemachten Nudeln 35
Nierchen mit Estragonsenfsauce, Wirsing und Kartoffelplree 30
Lammriicken mit Rosmarinkruste, griinen Bohnen und Gratin 34
Rosa gebratene Entenbrust in Cranberry Sauce, Brokkoli und 32
Maisplétzchen
Farsenfilet mit Steinpilzen, Herbstgemiisen und Rosti 36
Ahrtaler Rehsauerbraten mit gestovten Apfeln, Spitzkohl und Knddel 30
Desserts
Zwetschgenroster mit geschmelzten Griesknédeln und Walnuf3eis 12
Topfenstrudel mit Beeren und Vanilleeis 12
Mascarpone Gratin mit Heidelbeeren und Mandeleis 13
Dessertvariation ,,Poststuben‘ 13

Rohmilchkéaseteller 14



