
 

 

Wintermenü 

Variation von Enten- und Gänseleber mit Apfelsalat und Feigenconfit 

* 

Geschmortes Schweinebäckchen mit Rote Bete Gnocchi und Rübchen 

* 

Petersiliencréme weiß und grün  

* 

Hirschkalbsmedaillon mit Pfefferkruste, Preiselbeeren, Rosenkohl und 

hausgemachten Spätzle 

* 

Bitterschokoladenmousse und Sorbet mit weißer Schokoladenschnitte und 

Rumfrüchten  

 

75 € ohne Schweinebäckchen 5-Gang Menü 93 €    

 

 

Vorspeisen 

Feld und Endiviensalat mit Kartoffelvinaigrette, Croutons und Speck  22 

Thunfischcarpaccio mit Sojavinaigrette und Sprossensalat   27 

Gebratene Prawns mit eingelegtem Kürbis und Currycrème   28 

Kalbskopfsalat mit Linsen und gebratenem Bries 27 

Variation von Enten und Gänseleber mit Apfelsalat und 

Feigenconfit                                                                          29 

 

Suppen 

Pot au feu vom Reh mit Pilzroulade                14 

Kürbis-Curry-Suppe mit Krabben       15                  

Petersiliencréme weiß und grün       14 

 

 

 


