
 

 

 

Zwischengang 

Geschmortes Schweinebäckchen mit Rote Bete Gnocchi und Rübchen     26 

    als Hauptgang-Portion             39 

 

Vegetarisch  

Kürbisrisotto mit Burrata, Kürbiskernen und Kernöl        31 

 

Hauptgänge 

Edelfische auf Blattspinat mit Hummersauce und hausgemachten Nudeln 42 

Gebratener Island - Kabeljau auf Schwarzwurzeln mit Rotweinbutter und 

Kartoffeln       44 

Wildhase „königliche Art“ mit Rosenkohl und hausgemachten Spätzle 43 

Hirschsauerbraten mit gestovten Äpfeln, Wirsing und Laugenknödeln 40 

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust mit Cassissauce , Pak Choy und  

Dauphinkartoffeln                                                                                                42               

Rinderfilet mit Sauce Bearnaise, Böhnchen und Gratin 46 

 

 

Desserts 

Mascarponegratin mit Mango und Mandeleis        16    

Bitterschokoladenmousse und Sorbet mit weißer Schokoladenschnitte und 

Rumfrüchten             16 

Geflämmtes Feigentörtchen mit Walnußeis         16 

Desserteller „Poststuben“           17 

Auswahl von Rohmilchkäsen unserer Affineure mit schwarzen Nüssen und 

Feigensenf 18 

 

Alle Menü-Änderungen sind mit einem Aufpreis verbunden 

Pumuckel 14€ 


