DIE KREATIVE
LANDLICHE KUCHE DER

JRE .5+t STEINHEUER

Bllten

Feine Appetizer zum Aperitif
Tapiokachip mit Eismeergarnele, Dill und Algen
Romische Pastete mit Rindertatar, Ochsenmark, Rostzwiebel und Wachtelei

Petersilien Baiser mit Petersilienwurzel und Pomelo
*k*k

Saibling mit Blumenkohl, Brunnenkresse und Saiblingskaviar
**k*k
Bluefin Thunfisch mit eingelegten Gemuisen, Wasabimousse, Avocado und
Chili-Reis-Sud

*

Spitzkohl mit Mandeln und Zwiebeln

*

Rotbarbe mit Pulpo, roter Garnele und Paellasud

*

Bresser Poularde mit Schwarzwurzel, Rosenkohl und Madeiratruffeljus

*

Rohmilch Kése vom Wagen
***
Patisserie Winter Aromen
Rosinen-Rum Macaron
Vanille Praline
Tonkabohnenpraline
Karamellisierte Macadamianuss
Baumkuchen Roulade mit Stollenmousse

*kk

4-gangig - € 210,--
5-gangig - € 235,-- / 6-gangig - € 260,--



