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Zwischengang

Kaninchen -Sugo mit Tomaten auf Barlauch-Graupenrisotto 25
als Hauptgang-Portion 37

Vegetarisch

Risotto mit Griinen Spargel, geschmorten Kirschtomaten und Burrata 31

Hauptgange

Edelfische im Bouillabaisesud mit Gemusen und Aioli Créutons 42

Island - Kabeljau auf Kartoffelpiiree mit Wurzelgemuise und Rucolasauce 44
Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust mit Pak Choy und Dauphinkartoffeln 42

Kalbsnierchen mit Estragonsenfsauce Spitzkohl und hausg. Nudeln 39
Gratinierte Lammfilets auf Ratatouille mit Zwiebel-Bratkartoffeln 45
Rinderfilet mit Wasabikruste, Bohnchen und Kartoffelgratin 45
Desserts

Vanille-Flammerie mit Rhabarber und Himbeersorbet 16
Gebackene Quarkkrapfen mit Beeren und Pistazieneis 16
Créme Brulee mit Zitrusfriichten und Blutorangensorbet 16
Desserteller ,,Poststuben‘ 17
Auswahl von Rohmilchkésen unserer Affineure mit schwarzen Nussen und
Feigensenf 18

Alle Meni-Anderungen sind mit einem Aufpreis verbunden

Pumuckel 14€
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