
[Hier eingeben] 

 

 

 

 

  Blüten 
 

Feine Appetizer zum Aperitif 

Sesam-Reiswaffel mit Bluefin Tuna Tatar, Wasabischaum und Ingwer 

Parmesan Cracker mit Sardine, Tomate und Olive 

Römische Pastete mit Rindertatar und Bearnaise 

*** 

Amuse Bouche 

Kalbstatar mit Blumenkohl und polnischer Vinaigrette 

*** 

Königskrabbe mit Avocado, Gurke, Algen und geröstetem Reissud 

* 

Island Kabeljau mit Muscheln, Fenchel, Kohlrabi und Muschelfumé 

* 

Schwarzer Sellerie mit geräuchertem Selleriepüree,  

Herbsttrompeten und altem Balsamico 

* 

Mieral Perlhuhn mit schwarzem Wintertrüffel, Schwarzwurzeln und Morcheln 

* 

Karamellisierte weiße Schokolade mit Banane Pekanuss und Salzkaramell 

* 

Rohmilch Käse vom Wagen 

*** 

Pâtisserie: 

Ziegenpfötchen mit Spekulatiuscrème 

Tahiti-Vanille-Praliné 

Rum-Stollen-Praliné 

Canelé 

*** 

 

4-gängig € 215,-- / 5-gängig € 240,-- 

6-gängig € 265,-- oder 7-gängig € 290,-- 

(mit Elementen aus dem Wurzelmenü) 

 

 


